
 

 
POUR L'APÉRO À PARTAGER OU EN ENTRÉE 
Les Huîtres de l’ile de ré No. 3…...………………………………………………….…….13€/6 - 19€/9 - 25€/12​

Rillettes au maquereau frais fumé et citron confit….……………………………………………………..…...…9 

Assiette Bulots 250gr sauce aïoli ……………………..…….……………………………………..…...…..……12 

Accras de morue maison, sauce diable……………………..…………………….………………………….....14 

Croustillants de langoustines, jus des têtes…………………………...……………………………….………..14 

Baba Ganoush, caviar d’aubergine, épices libanaises, pain pita…………………………………………...9,50 

Tataki de thon graines de sésame fine julienne de légumes, mangue, grenade………………………...….16 

Crevettes roses, mayonnaise………………………………………………..…………………………….….13€/9 

Assiette de coquillages et crustacés, 3 huîtres, 3 crevettes, 3 langoustines, 5 bulots, mayonnaise……19,5 

 
 
FORMULE MIDI (voir tableau en quantité limitée pour en garantir la fraîcheur) 
Entrée + Plat Ou Plat + Dessert.……………………………………………………………….……...………….23 

Entrée + Plat + Dessert.……………………………………………………………………….…………………..29 

​
 
FORMULE ENFANT ..…………………………………………………………….……...……………………….13​
Aiguillettes de poulet corn flakes frites ou fish & chips (Colin).........……………………………………………. 
Bâtonnet de glace ……..…………………………………………………………………………………………….. 
Sirop à l’eau…………………………………………………………………………………………………………... 
 
 
SALADES 
Croquettes de chèvre frais panées au noix (miel,  jeunes pousses, tomates cerise)..……………………..18 

Salade César (romaine, poulet, poitrine fumée, œuf poché, tomates cerise, copeaux de parmesan, 

croûtons, sauce César)…………………………………………………………………………………………….19 

Poke bowl (riz parfumé, radis, carottes, concombre, mangue, betterave chioggia, graines de sésame, 

fèves, noix de cajou, radis red meat)...……………………...………………………………..……………….…17 

Poke bowl avec tataki de thon…………………………………………..………………………..…………….…24 

 
 
POISSONS 
Saint Jacques tagliatelles à l’encre et chips de lard………………………………………...……...…………..28 

Filet de Bar, beurre Nantais aux salicornes fraîches et pommes de terre grenaille……………………...…28 

Sardines rôties, pomme de terre au four fromage frais au herbes………………………….……..……….…19 

La Chaudrée (plat Rétais) assortiment de poissons, crevettes, moules, langoustine, légumes…..………27 

Turbot, beurre blanc et patate douce confite en croûte…..…..….………………………………….…………32 

Garniture en supplément frites / légumes…………………………………………………..……...………….5,50 
 

 



 

 
MOULES 
Moules marinières……………………………...……………………………………………………………...…18,9​

Moules crème au curry……………………...…………………………………………………………………...19,9 
 
VIANDES GARNIES​

Classic Burger, boeuf Angus 150gr, oignons confit, cheddar, tartare de tomate, salade, frites…..……19,90​

Croisette Burger, effiloché de porc confit, sauce BBQ, tranche de comté, oignons confit, tartare de 

tomate, salade, frites……………………………...……………………………………………………………..…19 

Entrecôte 300gr, sauce poivre, frites……………………………………………………………………………..29​

Tartare de boeuf préparé 180gr, câpres, cornichons, oignons, sauce moutarde, ketchup, Worcester, 

frites……………………………………………………………………………………...………….…….….….19,90 

Tartare de boeuf Thaï préparé 180gr, noix de cajou, coriandre, sauce soja, graines de sésame, menthe 

fraîche, gingembre râpé , frites…………………………………………………………………………………...23 

Suprême de poulet au curry rouge, crème de coco frites de patate douce………...…………………….….21 

Garniture en supplément frites / légumes…………………………………………………..……...…….……5,50 

 
 
DESSERTS​
Cabécou fermier AOP (chèvre) Huile parfumée à la truffe, salade….…………………………………..….9,50​

Glaces et Sorbets, vanille, caramel, chocolat, fraise, citron vert, passion (2 boules).…………...…………..8​

Délice aux chocolats, pour les adorateurs de chocolat………………………….……………………………..11 

La grosse profiterole, chou craquelin glace vanille, sauce chocolat, chantilly………………………….…...10​

Pavlova aux fruits rouges, meringue, chantilly……….………………………………….………………………11 

Gratin de fruits rouges au sabayon………………………………...………………….………….……………...12 

Cheesecake, Biscuit speculoos, caramel beurre salé………………………………………………………….11 

Café gourmand……………………………………………………………………………………………………...11​

Thé ou Infusion gourmande……………………………………………………………………………….…..12,50 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

LES BOISSONS 
 
APERITIFS 
Ricard 2cl………………………………………………………………………………………………………….4,50​

Ricard sirop 2cl……………………………………………………………………………………………….......4,80 

Pineau/Martini/Porto/Campari 6cl…………………………………………………………………………………..6​

Kir vin blanc 12cl cassis - mûre - pêche - framboise……………………………………………..………………5 

Coupe de Prosecco 12cl…………………………………………………………………………………………….7​

Coupe de champagne Marquis de Pomereuil 12cl …………………………………………….………………12 

Kir royal au champagne 12cl………………………………………………………………………………………13​

Vodka Grey Goose 6cl………………………………………………………………………………….………..9,50 

Gin Hendrick’s 4cl……………………………………………………………………………………………..…9,50​

Whisky Ballantines 4 cl……………………………………………………………………..…….….……………...7 

Whisky 10 ANS Aberlour 4cl………………………………………………………………………………………12​

Jameson 4cl……………………………………………………………………………………….……………...9,50 

Jack Daniel’s 4cl………………………………………………………………………………………………….9,50 

 

COCKTAILS 
Mojito: Rhum ambré, sirop canne, citron vert, menthe fraîche, limonade, Angostura…………………..….10​

Mojito fraise: Rhum ambré, sirop canne, citron vert, menthe fraîche, limonade, purée de fraises...……...12 
Pinacolada: Rhum ambré, jus d'ananas, crème de coco……………………..………………………………..12​

Raspberry: Gin, purée de framboises, jus de citron, sirop canne, limonade………………………….……..11 
Spritz: Prosecco, Aperol, eau gazeuse, tranche d’orange……………………………………………….…….10​

ITALIAN: Limoncello, prosecco, eau gazeuse, sucre de canne, jus citron, tranche de citron……………..10 

Saint Germain Spritz: liqueur de fleurs de sureau, prosecco, eau gazeuse, jus de citron………………….11​

Americano: Martini rouge, Campari, Gin, tranche d’orange…………………………………………………9,50​

Moscow Mule: Vodka, jus de citron vert, ginger beer………………………………………………….……….11 

Basil SMASH: Gin, basilic, jus citron, sucre de canne..………………………………………………………..11 

Croisette: Champagne, alcool de framboise, crème de framboise……………………………………………13 

 
COCKTAIL SANS ALCOOLS 
Virgin Mojito: Sirop canne, citron vert, menthe fraiche, limonade………………………………………..…7,90​

Virgin Mojito fraise: Sirop canne, citron vert, menthe fraîche, limonade, purée de fraises………..…..…8,90 
Virgin Pinacolada: Jus d'ananas, crème de coco.…………………………………………………………    8,00​

Sunrise: jus d’orange, jus d'ananas, jus citron, grenadine…………………………………………………..8,90 
 
 

 



 

SOFT ET JUS DE FRUIT 
Coca 33cl - Coca zero 33cl - Orangina 25cl - Fuze tea 25cl………………………………………………………….4,80 

Schweppes tonic ou agrum 25cl…………………………………………………………………………………….…...4,80 

Jus de fruits: orange, ananas, pomme, tomate 25cl…………………………………………………………………...4,80 

Diabolo 25cl: menthe, fraise, grenadine, citron, pêche………..………………………………………………………4,20 

Sirop à l'eau 25cl: menthe, fraise, grenadine, citron, pêche………………………………..…………………….…..3,20 

Limonade 25cl………………………………………………………………………………………………………...…...3,80 

 
EAUX 
Badoit……………………………………………………………………………………………………4,80€ 50cl / 7,50€ 1L 

Evian……………………………………………………………………………………………………..4,80€ 50cl / 7,50€ 1L 

Badoit rouge 33cl…………………………………………………………………………..……………………………....4,80​

 

ALCOOLS - LIQUEURS 
Cognac vs île de ré 4cl………………………………………………………………………………………….…………9,50 

Cognac xo île de ré 10 ans 4cl…………………………………………………………………………….………….……14 

Bas armagnac vsop 4cl………………………………………………………………………………..………….………9,50 

Calvados 4cl……………………………………………………………………………………………………….…………..8 

Alcool blanc framboises - poire 4cl………………………………………………………………………….…..………..…9 

Bailey's, menthe pastille, Get 27, Limoncello, Rhum havana 6cl…………………………………………..……..….….8 

Rhum diplomatico 6cl……………………………………………………………………………………………….……….11 

 

BIERES PRESSION 
Pelforth………………………………4€ 25cl / 8€ 50cl 

Ciney 7° bière belge…………...4,9€ 25cl / 9,8€ 50cl 

Panache…………………………3,8€ 25cl / 7,6€ 50cl 

Monaco………………………….4,3€ 25cl / 8,6€ 50cl 

 

BIÈRES ET CIDRE BOUTEILLE 
Blanche de ré bière artisanale 33cl…….……....7,50 

Blonde ipa île de ré bière artisanale 33cl….…..7,90 

Desperados 33cl…………………………….….…...7 

Heineken ss alcool 33cl………………………..…...6 

Cidre brut……………..…....5,50€ 25cl / 14,50€ 75cl 

 

 

BOISSONS CHAUDES 
Espresso…………………………………….………..2,50 

Double espresso……………………………………...…5 

Deca………………………………………………..…2,70 

Noisette………………………………..….………..…2,80 

Grand crème…………………….…….……………..5,20 

Chocolat chaud………………………….…………...4,80 

Cappuccino………………………...………………...5,90 

Café viennois chantilly………………………………5,90 

Café rétais cognac chantilly…………………………..12 

Irish coffee jameson chantilly…………………………12 

Thés et infusions Dammann………………………..5,30 

Café gourmand…………………………………………11 

Thé ou infusion gourmande………….……………12,50 

 

 


